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Cherubino Patà , Rivapiana 1896, fondazione matasci, tenero 

 

"Dopo il non far nulla, io non conosco occupazione per me più deliziosa del 
mangiare, mangiare come si deve, intendiamoci. L'appetito è per lo stomaco ciò 
che l'amore è per il cuore. Lo stomaco vuoto rappresenta il fagotto o il piccolo 
flauto, in cui brontola il malcontento o guaisce l'invidia; al contrario, lo stomaco 
pieno è il triangolo del piacere oppure i cembali della gioia. Quanto all'amore, lo 
considero la prima donna per eccellenza, la diva che canta nel cervello cavatine 
di cui l'orecchio si inebria e il cuore ne viene rapito. Mangiare e amare, cantare e 
digerire: questi sono in verità i quattro atti di questa opera buffa che si chiama 
vita, e che svanisce come la schiuma di una bottiglia di champagne. Chi la lascia 
fuggire senza averne goduto, è un pazzo." 

G. Rossini 

 

http://www.lapprodo.ch/


 

i nostri antipasti           unsere Vorspeisen 

 

 

“Frico Friulano” con San Daniele e giardiniera fatta in casa 

“Frico friulano” („salziger Kuchen” mit Käse, Kartoffeln und Zwiebeln)  
San Daniele-Rohschinken und hausgemachte hausgemachtes Essiggemüse 

CHF 18.50 
 

 

Il nostro foie gras fatto in casa in due versioni 
marmellata di cipolla di Tropea, frutta e pane in cassetta 

Unsere hausgemachte Foie gras in zwei Varianten 
Tropea-Zwiebelmarmelade, Obst und Toastbrot 

CHF 29.50 

 
Tartare di salmerino del nostro lago leggermente marinato  

servito con hummus di barbabietola 

Leicht mariniertes Saibling-Tartar aus unserem See  
serviert mit Rote-Bete-Hummus 

CHF 22.50 

 
Battuta di manzo piemontese, nocciole, pane ai cereali e bagnacauda 

Piemontesischer Rindertartar, Haselnüsse, Mehrkornbrot und Bagnacauda-sauce 

CHF 23.50 

 
 

 

Carciofi tiepidi con la loro crema, ricotta salata e menta 

Lauwarme Artischocken mit ihrer Creme, salzigem Ricotta und Minze 

CHF 18.50 
 

 

Insalata di polpo tiepido con patate e olive 

Lauwarmer Oktopus-Salat mit Kartoffeln und Oliven 

CHF 21.50 

 



 

le nostre insalate             salate 

 

 

 

 

zuppe                    suppe 

 
  

 

 

 

 

L’ “invernale” 
Finocchi cotti marinati alle arance con aneto, aglio e parmigiano 

Gekochter Fenchel mariniert mit Orangen, Dill, Knoblauch und Parmesan 

CHF 17.50 

 

 

Bouquet di insalate verdi 

Grünes Salatboutquet 

CHF 8.50 

 

 

Insalata mista di stagione 

Gemischter Saisonsalat 

CHF 10.50 

 

Vellutata di ceci, sesamo nero e crostini al rosmarino 

Kichererbsensuppe, schwarzer Sesam und Rosmarin-Crouton 

CHF 14.50 Antipasto  

  



 

 

le nostre paste              pastagerichte 

 

 

 

Risotto alle seppie, crema di piselli e limone 

Risotto mit Tintenfisch, Erbsen und Zitrone 

CHF 26.50 

 
 

 

Pizzoccheri Valtellinesi  

Pizzoccheri Valtellinesi (mit Wirsingkohl, Kartoffeln und Casera-Käse) 

CHF 25.50 
 

 

 

Cannelloni ripieni ai carciofi e pecorino 

Cannelloni gefüllt mit Artischocken und Pecorino-Käse 

CHF 24.50 

 

 

Garganelli freschi al gulasch di manzo all’ Istriana 

Garganelli -Nudel mit Rindsgulasch 

CHF 25.50 

 

 

Spaghetto alla chitarra con astice sgusciato e pomodorini  

“Spaghetti alla chitarra” mit geschältem Hummer und Kirschtomaten 

CHF 31.50 

 

 
Gnocchi di patate e zucca, cacio-pepe e nocciole 

Kartoffel-Kürbis-Gnocchi mit Käse „Cacio e pepe“ und Haselnüssen 

CHF 22.50 

 



 

le carni              fleisch       

 

    

 

Entrecôte di manzo alla griglia con carciofi trifolati e patate  

Rindsentrecôte vom Grill mit sautierten Artischocken und Kartoffeln  

CHF 45.50 

 

 

Bollito misto nel suo brodo (gallina, manzo, vitello, testina, cotechino) 
con patate e carote, accompagnato da mostarda di mele cotogne, 

salsa verde e salsa all’aglio 

Siedefleisch in eigener Brühe (Henne, Rind, Kalb, Kalbskopf, Cotechino) mit Kartoffeln und 
Karotten, Quittensenf, grüner Sauce und Knoblauch-Sauce 

CHF 39.50 

 

Hamburger di manzo, cuore di lattuga, pomodori, maionese e Casera 
servito con patatine fritte 

Rindsburger, Kopfsalat, Tomaten, Mayonnaise und Casera-Käse 
serviert mit Pommes Frites 

CHF 32.50 

 

Racks di agnello per due persone  
con risotto al Merlot, gastrique al miele e ginepro 

Lamm-Rack für zwei Personen  
mit Merlot-Risotto, Wacholder und Honig-Gastrique 

CHF 49.50 p.P 

 

Guancia di vitello glassata al Merlot, purè mantecato, polvere di mirtilli 

Kalbsbacke glasiert mit Merlot, Püree, Heidelbeerpulver 

CHF 39.50 

 

Tartare di manzo servita con toast e burro  

Rindstartar serviert mit Toast und Butter  

CHF 36.50 



 

piatti di pesce                  fischgerichte 

 

 

Gran fritto di pesce di lago 
(trota, coregone, persico, lucioperca) 

mescolato con verdure fritte servito con salse fatte in casa e riso . 

Grosser frittierter Seefischteller (Forelle, Felchen, Barsch, Zander) 
mit frittierten Gemüse serviert mit ausgemachten Saucen und Reis 

CHF 36.50 

 

Filetti di pesce persico alle mandorle 
con riso e verdura 

Eglifilet mit Mandeln, Reis und Gemüse 

CHF 34.50 

 

Gamberoni spadellati alle spezie asiatiche leggermente piccanti, 
riso bianco e salsa al cocco 

Riesengarnelen an leicht scharfen Asiatischen Gewürzen, 
Soja-Jasminries und Kokossauce 

CHF 39.50 

 

Dorso di baccalà in umido con legumi e patate 

Geschmorter Stockfisch mit Hülsenfrüche und Kartoffeln 

CHF 36.50 

 

Sogliola intera servita con patate e verdure 

Seezunge serviert mit Kartoffeln und Gemüse 

CHF 42.50 

 

Branzino intero  
all’isolana o alla griglia 

Seebarsch  
nach mediterranischer Art oder gegrillt 

per due persone / für 2 Personen (1200gr) CHF 86.00 
 


